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STENDIPIZZA IN ACCIAIO INOX LINEA SPR
STAINLESS-STEEL PIZZA DOUGH ROLLERS SPR LINE 
TEIGAUSROLLMASCHINE AUS EDELSTAHL LINIE SPR 
FAÇONNEUSE DE PÂTE EN ACIER INOX LIGNE SPR 
ESTIRADORA DE MASA PARA PIZZA DE ACERO INOXIDABLE LÍNEA SPR

PIZZA DOUGH ROLLERS • TEIGAUSROLLMASCHINE  
FAÇONNEUSE DE PÂTE • ESTIRADORA DE MASA PARA PIZZA

STENDIPIZZA
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C A T E R I N G  E Q U I P M E N T  M A N U F A C T U R E R S

STENDIPIZZA IN ACCIAIO INOX LINEA SPR
STAINLESS-STEEL PIZZA DOUGH ROLLERS SPR LINE 
TEIGAUSROLLMASCHINE AUS EDELSTAHL LINIE SPR 
FAÇONNEUSE DE PÂTE EN ACIER INOX LIGNE SPR 
ESTIRADORA DE MASA PARA PIZZA DE ACERO INOXIDABLE LÍNEA SPR

EN

DE

FR

ES

IT • Struttura in acciaio inox
• Motore elettrico con protezione termica e ventola di raffreddamento per lunghe sessioni di lavoro
• Regolazione spessore impasto (da 0,5 a 4mm)
• Lavorazione dell’impasto a freddo per non alterare le caratteristiche dell’impasto

• Stainless steel structure
• Electric engine with thermic protection and cooling fan
• Dough thickness regulation ( 0,5 - 4mm)
• Cold mixing to avoid damaging the dough characteristics

• Struktur aus edelstahl inox
• Elektromotor mit wärmeschutz und kühlventilator für lange arbeitsschichten
• Einstellung der teigdicke (zwischen 0,5 und 4 mm)
• Kalt-verarbeitung des teigs, um dessen eigenschaften nicht zu verändern

• Structure en acier inox
• Moteur éléctrique avec protection thérmique et ventilateur de refroidissement.
• Réglage épaisseur pâte (de 0,5 à 4mm)
• Travaillant à froid pour éviter l’altération de la pâte

• Estructura de acero inoxidable
• Motor eléctrico con protección térmica y ventilador de refrigeración
para sesiones largas de funcionamiento
• Regulación del grosor de la masa (de 0,5 a 4 mm)
• Elaboración de la masa en frío para no alterar sus características
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SPR 30 UNO SPR 50 UNO
PESO PASTA
DOUGH WEIGHT 
GEWICHT DER MASSE 
POIDS DE LA PÂTE 
PESO DE MASA

80/210 gr 80/500 gr

DIAMETRO PIZZA
PIZZA DIAMETER 
DURCHMESSER DER PIZZA 
DIAMÈTRE PIZZA  
DIÁMETRO DE PIZZA

140/300 mm 260/450 mm

ALIMENTAZIONE
POWER 
STROMVERSORGUNG 
ALIMENTATION 
ALIMENTACIÓN

230V/ 1 hp / 50 Hz 230V/ 1 hp / 50 Hz

POTENZA MOTORE MONOFASE
SINGLE-PHASE MOTOR POWER 
LEISTUNG DER EINPHASIGEN MOTOREN 
PUISSANCE DU MOTEUR 
POTENCIA DEL MOTOR 

0,37 KW 0,37 KW

DIMENSIONI 
DIMENSIONS 
AABMESSUNGEN 
DIMENSIONS 
DIMENSIONES

440x355x355h 650x355x355h

PESO - WEIGHT - GEWICHT - POIDS - PESO 21 Kg 25 Kg

CODICE - CODE - CODE - CODE - CÓDIGO 70301210301 70301210501

PEDALE ELETTRICO - ELECTRIC FOOTPEDAL - ELEKTRISCHES PEDAL - PÉDALE ÉLECTRIQUE - PEDAL ELÉCTRICO

CODICE - CODE - CODE - CODE - CÓDIGO  7030111001

Optional in tutti i modelli
Optional in all models
Optional in allen Modellen
En option sur tous les modèles
Opcional en todos los modelos

• Consigliamo sempre di acquistare e utilizzare il pedale di avviamento, per ridurre inutili consumi 

elettrici e allungare la vita del prodotto, diminuendone i tempi di funzionamento a vuoto.

• We always recommend to buy and use the footswitch start, to reduce unnecessary energy 

consumption and make your device last longer, reducing the time it’s turned on without working.

• Wir empfehlen stets den Kauf und den Einsatz des Start-Pedals, um den Stromverbrauch zu 

reduzieren, die Lebensdauer des Produktes zu verlängern und die Leerbetriebszeiten zu verringern.

• Nous conseillons toujours d’acheter et utiliser le pédale, pour réduire la consommation d’énergie 

et prolonger la vie de votre laminoir, en réduisant le temps pendant lequel il tourne sans travailler.

• Recomendamos siempre adquirir y utilizar el pedal de arranque, para reducir consumos de electricidad 

inútiles y alargar la vida útil del producto, reduciendo sus tiempos de funcionamiento en vacío.

STENDIPIZZA IN ACCIAIO INOX LINEA SPR
STAINLESS-STEEL PIZZA DOUGH ROLLERS SPR LINE 
TEIGAUSROLLMASCHINE AUS EDELSTAHL LINIE SPR 
FAÇONNEUSE DE PÂTE EN ACIER INOX LIGNE SPR 
ESTIRADORA DE MASA PARA PIZZA DE ACERO INOXIDABLE LÍNEA SPR
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SPR 30 SPR 40
PESO PASTA
DOUGH WEIGHT - GEWICHT DER MASSE 
POIDS DE LA PÂTE - PESO DE MASA

80/210 gr 80/400 gr

DIAMETRO PIZZA
PIZZA DIAMETER -DURCHMESSER DER PIZZA 
DIAMÈTRE PIZZA - DIÁMETRO DE PIZZA

140/300 mm 260/450 mm

ALIMENTAZIONE
POWER - STROMVERSORGUNG 
ALIMENTATION - ALIMENTACIÓN

230V/ 1 hp / 50 Hz 230V/ 1 hp / 50 Hz

POTENZA MOTORE MONOFASE
SINGLE-PHASE MOTOR POWER 
LEISTUNG DER EINPHASIGEN MOTOREN 
PUISSANCE DU MOTEUR 
POTENCIA DEL MOTOR 

0,37 KW 0,37 KW

DIMENSIONI 
DIMENSIONS - ABMESSUNGEN 
DIMENSIONS - DIMENSIONES

440x365x640h 550x365x750h

PESO - WEIGHT - GEWICHT - POIDS - PESO 27 Kg 34 Kg

CODICE - CODE - CODE - CODE - CÓDIGO 7030121030 7030121040

SPR 40 PA SPR 50 PA
PESO PASTA
DOUGH WEIGHT - GEWICHT DER MASSE 
POIDS DE LA PÂTE - PESO DE MASA

100/700 gr. 100/800 gr

DIAMETRO PIZZA
PIZZA DIAMETER -DURCHMESSER DER PIZZA 
DIAMÈTRE PIZZA - DIÁMETRO DE PIZZA

260/400 mm. 260/500 mm.

ALIMENTAZIONE
POWER - STROMVERSORGUNG 
ALIMENTATION - ALIMENTACIÓN

230V/ 1 hp / 50 Hz 230V/ 1 hp / 50 Hz

POTENZA MOTORE MONOFASE
SINGLE-PHASE MOTOR POWER 
LEISTUNG DER EINPHASIGEN MOTOREN 
PUISSANCE DU MOTEUR 
POTENCIA DEL MOTOR 

0,37 KW 0,37 KW

DIMENSIONI 
DIMENSIONS - ABMESSUNGEN 
DIMENSIONS - DIMENSIONES

550x365x750h 650 x 500 x 700h

PESO - WEIGHT - GEWICHT - POIDS - PESO 34 Kg 41 Kg

CODICE - CODE - CODE - CODE - CÓDIGO 70301210401 7030121050

STENDIPIZZA IN ACCIAIO INOX LINEA SPR
STAINLESS-STEEL PIZZA DOUGH ROLLERS SPR LINE 
TEIGAUSROLLMASCHINE AUS EDELSTAHL LINIE SPR 
FAÇONNEUSE DE PÂTE EN ACIER INOX LIGNE SPR 
ESTIRADORA DE MASA PARA PIZZA DE ACERO INOXIDABLE LÍNEA SPR


